Bardowicks bleibt bestehen

Uelzener Traditionsbetrieb steuert in vielversprechende Zukunft

T

Uelzen — Sie ist Uelzener Urge-
stein in Sachen Genuss: Die
Fleischerei Bardowicks besteht
bereits seit 1936 und wusste
vom ersten Tag an mit bester
Qualitit zu Uiberzeugen. Heute
steht Bardowicks fiir beste
Fleischspezialitdten, exzellen-
ten Partyservice, leckeren Mit-
tagstisch und vieles mehr.
Lund wir bleiben Uelzen auch
weiterhin erhalten” versichert
Chefin Anja Bardowicks.

Auch nach dem Tod ihres
Mannes, Fleischermeister Ste-
fan Bardowicks, hat die Ge-
schiftsfiihrerin das Ruder fest
in der Hand und steuert das
Fachgeschift in eine vielver-
sprechende Zukunft. Das Team
ist immer am Puls der Zeit und
entwickelt sich stetig weiter.
~Meine tollen Mitarbeiter ste-
hen immer hinter mir und ge-
ben mir die Kraft, weiterzuma-
chen®, betont Anja Bardo-
wicks. Und wenn die Chefin ir-
gendwann in den wohlverdien-
ten Ruhestand gehen will, ist
ihre Nachfolge gesichert.

Fleischermeister Niels
Brandt, der bereits seine Aus-
bildung bei Bardowicks ge-
macht hat, kehrt zu seinen
Wurzeln zurtick. Er kiimmert
sich schon jetzt um die Produk-
tion, in den nichsten Jahren
wird er das Geschift von Anja
Bardowicks libernehmen. Das
umfangreiche Angebot bleibt
nattirlich erhalten — und wird
sogar noch erweitert.

ZWir setzen weiterhin auf
unsere beliebten und bewihr
ten Rezepturen® versichert
Brandt. Das gilt nicht nur fiir
die hochwertigen Fleisch- und
‘Wurstwaren, denn dartiber hi-
naus bietet das Fachgeschift
auch verschiedene Kisespezia-

Anja Bardowicks und Niels Brandt fiihren die Fleischerei Bar-
dowicks mit ihrem Team in die Zukunft.

litdten, Riucherfisch und ab-
wechslungsreiche Salate. ,Na-
tiirlich alles frisch und hausge-
macht mit besten Zutaten®, un-
terstreicht der Fleischermeis-
ter. Neu ins Sortiment aufge-
nommen werden bald vielfilti-
ge Wraps und Bagels fiir den
Kleinen Hunger zwischen-
durch.

Fiir den grofden Hunger bie-
tet die Fleischerei Bardowicks
auch weiterhin die bew&hrten
Mittagstisch-Angebote, die im
Ladengeschift in der Schuh-
stralle 27 abgeholt oder als Es-
sen auf Ridern direkt nach
Hause oder zum Arbeitsplatz
gebracht werden kénnen. Je-
den Tag locken vier unter-
schiedliche Gerichte zur Aus-
wahl. ,Dank unserem exzellen-
ten Kiichenchef Karsten Boker
wird jedes Gericht zum beson-
deren Genuss®, zeigt sich Anja
Bardowicks stolz. Fiir moch
mehr Genuss zum Teilen steht
der Partyservice von Bardo-
wicks zur Verfiigung.

LUnser Partyservice {iber-
zeugt mit malgeschneiderten
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Angeboten fiir jeden Anlass. So
kénnen Sie sich sicher sein,
dass die Feier gelingt®, erkldrt
Anja Bardowicks. Ob buntes
Buffet oder passendes Festme-
nii, alle Speisen werden frisch
zubereitet und ansprechend
angerichtet.

Dariiber hinaus weil die Flei-
scherei Bardowicks auch mit
regelmiRigen Angeboten und
saisonalen Spezialititen zu be-
geistern. Etwa fiir das anste-
hende Weihnachtsfest. Von
Woche zu Woche locken
schmackhafte Sonderangebo-
te, etwa frisches Rinderhack,
leckere Wiener Wiirstchen fiir
den Heiligabend, hochwertiges
deutsches Rumpsteak und vie-
les mehr. ,.Bardowicks steht fiir
beste Qualitit, erfahrenes
handwerkliches Kénnen und
personliches Engagement. Ex-
trawiirste sind unser Metier -
liberzeugen Sie sich selbst®,
ladt Anja Bardowicks ein, Mit
der gesicherten Nachfolge ist
Klar, dass das Uelzener Flei-
scherei-Urgestein  Bardowicks
noch lange erhalten bleibt.  {d



