Fleischerei

Bardowicks




Wellkommen zu [ren Gaumenfenden!

Jede Feier ist etwas Besonderes. Jede Feier ist verbunden mit Wunschen
und Erwartungen. Fur Sie als Gastgeber, weil Sie mochten, dass lhre Gaste
sich wohlfuhlen. Fur Ihre Gaste, weil Sie sich auf ein paar schone Stunden
in angenehmer Atmosphare freuen.

FUr uns, weil es stets eine grof3e Freude ist, mit unserem Partyservice diese
Wiinsche zu erfullen!

(Hoja end Glefere Brselorvichs

Ihr Fleischerfachehepaar aus Uelzen!

aber die Segel new setzen.”

Aristoteles




Suppen

Uelzener Hochzeitssuppe
mit Mettkl6Rchen, Eierstich und Spargel

Kartoffelcremesuppe
mit Lachsstreifen und Sahne

Lauchcremesuppe
mit Hackfleisch und Kase

Tomatencremesuppe aus aromatisierten Ripsentomaten

Minestrone - italienische Gemiisesuppe

Champignoncremesuppe

Saisenale Suppen
Spargelcremesuppe mit Einlage

Kiirbiscremesuppe mit Hokkaido-Kiirbis

Pfifferlingcremesuppe

Hewzhagte Eintopfe
Kartoffelsuppe mit Wirstcheneinlage
Erbseneintopf

Gyrossuppe mit Mais und Paprika
Griechischer Bauerntopf mit Schafskase
Kraftige Gulaschsuppe

Chili con carne mit Hackfleisch

Ofenfrisches Baguette, geschnitten 3 Scheiben

Weviel Suppe pro Gast?
Wir empfehlen

Hauptgang 1 Liter - 2 Personen
Vorspeise / Buffet 1 Liter -4 Personen

Preis/Liter

9,50 €

9,60 €

9,00 €

6,00 €
7,00 €
6,00 €

7,50 €
7,50 €
8,50 €
9,50 €
9,50 €
9,00 €

pro Person 0,40 €




ab 10 Personen - Preis pro Person
Gegrillte Schweinehaxe
Leberkédse zum Selbstbacken

Leberkase heir

Hahnchenknusperschnitzel
in knuspriger Cornflakes-Panade

Hahnchenschenkel

Paniertes Schweineschnitzel aus dem Riicken

Wmtm mit Sauce, geschnitten

ab 10 Personen - Preis pro Person

Prager Schinken aus dem Schweineschinken

SpieBbraten, Burgunderbraten, Kasselerbraten,
Krauterbackschinken, Jagerbraten

Schweinefilet-Medaillons kiassisch mit Pfeffersauce

Schweinefilet-Medaillons im Bauchspeckmantel mit Sauce

Thend Food

ab 15 Personen - Abhol-Preis pro Person
Bardowicks Currywurst-Topf
Echt lecker... eine Portion Currywurst mit Partybrétchen

Schaschlik-Topf - gut gewiirzt

mit viel Fleisch, Zwiebeln und Paprika. Eine Portion Schaschlik mit Partybrétchen

Partykracher "Zwiebelfleisch"
Gegrilltes Nackensteak mit geschmorten Zwiebeln in wirziger Curry-Tomaten-Sauce mit Partybrotchen

pro Stuck
1kg
1 kg

pro Stiick
pro Stiick
pro Stuck

6,50 €
9,95 €
12,50 €

3,50 €
2,50 €
3,00 €

7,50 €

7,50 €
10,80 €
11,20 €

3,95 €

4,95 €

6,90 €




St il

Preis pro Personen

4 . & .:

Preis pro Personen

Petersilienkartoffeln 1,60 € Sauerkraut 2,20 €
Parisienne-Kartoffeln 3,00€ Apfelrotkohl 2,20 €
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 2,80€ Frische Champignons mit Zwiebeln 3,50 €
Kartoffelgratin 2,80 € Mediterrane Gemiisepfanne 4,90 €
Rosmarinkartoffeln 3,00 € Klassische Gemiisebeilage

. ) z. B. Erbsen, Mohren, Broccoli,
Folienkartoffeln mit Sour Creme 3,00 € Blumenkohl, usw. 2,90 €
Kartoffelgratin 280€  Erische Pfifferlinge
Butter-Spatzle 2,50€ Spargelstangen mit Butter
Butter-Reis 2,00€ Kirbisgemiise saisonal
Schupfnudeln 2,50 €
Spanferkel
ohne Knochen aus dem Steinbackofen pro Person 9,90 €
Spanferkel
ohne Knochen aus dem Steinbackofen mit Currysauce, warmem Kartoffelspecksalat und Partybrétchen pro Person 14,90 €
Partyplatte Typ 1 ab 8 Personen
Kleine Partyfrikadellen, kleine Schnitzel, Uelzener Zwerge, Schinkenmettigel,
dazu Kartoffel- und Nudelsalat (kalt) pro Person 12,50 €
Partyplatte Typ 2 ab 8 Personen
Hahnchenkeulen, Putenschnitzel, Cevapcici, Kaseigel,
dazu Kartoffel- und Nudelsalat (kalt) pro Person 12,50 €
Zu den jeweiligen Partyplatten bieten wir : ,'n(PmPIettpre.
Saftiger Schweinebraten aus dem Niisschen mit Sauce und Kartoffelgratin it €lner p 's pro Person 17,50 €

a"t.\/platte

Wir verarbeiten fiir unsere Speisen ausschlieBlich frische Produkte. Trotzdem lasst es sich nicht
vermeiden das Allergene und kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe in unseren Speisekreationen

vorkommen. Sollten Sie unter Lebensmittelunvertraglichkeiten leiden, sprechen Sie uns an.




Kompletimendi

Komplettmendiis von deftig bis fein - Preise pro Person ab 6 Personen oder mehr Personen
Warmer Leberkase dazu warmer Speckkartoffelsalat und Krautsalat

Gegrillte Schweinehaxe dazu Sauerkraut und warmer Kartoffelsalat
Grillschinken mit warmem Kartoffelsalat

KréauterspieRbraten mit Sauce, Kartoffelgratin und Krautsalat

Altdeutscher Schweinebraten mit Sauce, Erbsen-Mdhrengemiise und Salzkartoffeln
Rostzwiebelbraten mit Sauce, Kartoffelgratin und Rohkostplatte
Schweinerahmgeschnetzeltes mit frischen Champignons,Zwiebeln und Reis
Putenrahmgeschnetzeltes mit Gemiise, Reis und Rohkostplatte mit Dressing
Kalbsgulasch mit Rotkohl und Butterspétzle

2 Minirouladen nach hausfrauen Art mit Sauce, Apfelrotkohl und Salzkartoffeln

Hahnchenbrust gefiillt mit Champignons und Krautern in cremiger Sauce
mit Butterspatzle und Rohkostplatte mit Dressing

Schweinefilet mit Sahnesauce und frischen Champignons, Bandnudeln und Rohkostplatte mit Dressing

Schweinefilet im Speckmantel mit Sauce, Butterbohnen und Kartoffelgratin

Hirsch- oder Wildschweinbraten ab 8 Personen
mit Sauce, Apfelrotkohl, Butterbohnen, frischen Champignons und Salzkartoffeln

Griinkohlessen ab 10 Personen

Griinkohl reichlich, 1 Bregenwurst, Salzkartoffeln, Senf Portion
zusatzlich Kasselerbraten Portion
Bregenwurst zusatzlich Stiick

7,00 €
9,00 €
9,00 €
9,90 €
9,90 €
9,90 €
9,90 €
10,60 €
11,90 €
12,90 €

11,90 €
13,50 €
14,50 €

16,90 €

9,90 €
10,90 €
2,50 €

Unsere Fleischspezialitaten erhalten Sie auf Wunsch auch kalt in der

Aluschale um sie selbst zu erwarmen.




Kompletimendi

ab 10 Personen oder mehr - Preise pro Person

Altdeutscher Schweinebraten mit Rahmsauce, gegrillte Hihnchenbrust

Kartoffel-Brokkoli-Gratin, Rohkostsalat mit Dressing 12,90 €
Rinderschmorbraten mit Sauce und Schweinefilet mit Champignons a la Creme,

bunte Gemiiseplatte, Kartoffelgratin, Salatplatte mit Dressing 17,90 €
Hochzeitssuppe, Schinken in Burgundersauce,

Apfelrotkohl und Gemiiseplatte, Salzkartoffeln 16,00 €
Hochzeitssuppe, Rinderschmorbraten, Altdeutscher Schweinebraten,

Sauce, Apfelrotkohl, Gemiiseplatte, Salzkartoffeln 17,90 €
Kalbsbraten mit Champignons a la Creme, Gemiiseplatte, Kartoffelgratin 18,90 €

Rinderfilet ,Gutsherrenart” mit Sauce Bernaise,
bunte Gemiiseplatte und Kartoffelgratin 23,80 €

Fiir Saucenliebhaber
Unsere Braten sind alle mit Sauce und geschnitten. Mochten Sie gerne etwas mehr Sauce anbieten,
so berechnen wir pro Liter 6,50 €.

Veggie Menue

ab 6 Personen - Preise pro Person

2 Gemiiseschnitzel auf Ratatouillegemiise, gebackene Kartoéffelchen und Krauterdip 10,00 €
2 Blumenkohlmedaillons mit Krautersauce und Kartoffelgratin,

Salatplatte mit Mozzarella-Kugeln und Dressing 10,50 €
Mediterrane Gnocchi Gemiisepfanne mit eingelegtem Gemiise in Olivendl 8,00 €
Gemiiselasagne 8,50 €

Auf Wunsch stellen wir lhnen Warmhaltegerate zur Verfiigung!
Dafiir erheben wir pro Stluick eine Brennpastenpauschale von 4,00 €.




Festmendis fin alle Anldsse...

Vorspeisenplatte:
Mozzarellakugeln im Pestomantel mit getrockneten Tomaten, Pfefferschinken an Melonenballchen
im Rucolabeet, Garnelenschwanze mit hausgemachter Aioli, ofenfrisches Ciabatta (4 Teile pro Person)

Suppen (0,3 Liter pro Person)

Festtagssuppe mit Spargel, Nudeln, Mettkl6Rchen und Eierstich
Kartoffel-Lauchcremesuppe mit gerdsteten Weillbrotwirfeln
Tomatensuppe mit Croutons

Brokkoli-Blumenkohlcremesuppe

Rinderkraftbriihe mit Gemusestreifen
Moéhren-Ingwercremesuppe

Hauptgerichte

Kalbsrahmbraten in Estragonsauce mit Fingermérchen und Butterspatzle

Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Champignons, Mandelbrokkoli und Butterspatzle

Mini-Rinderrouladen in Sauce, Apfelrotkohl und Kartoffelkl6Ren

Rinderschmorbraten in Burgundersauce mit Preiselbeerpfirsich, Apfelrotkohl und Kartoffelklofzen

Putenbrust auf Curry-Fruchtsauce, Mandelbrokkoli und Kartoffelgratin

Gebratene Hahnchenbrust in Mandelkruste auf Frihlingsgemuse in Bechamelsauce und

gebackene Kartoffelchen

e Schweinerlcken- und nackenbraten mit gebratenen Wald- und Wiesenpilzen, erlesene Gemuseplatte
mit Sauce Hollandaise und Kartoffelkroketten

¢ Medaillons vom Schweinefilet in bunter Pfefferrahmsauce mit Bohnenblndchen im Speckmantel
und Kartoffelgratin

e Lachsfilet in Zitronensauce, Zucchinigemuise und Butterreis

Dessert

Erdbeerquark mit frischen Erdbeeren (saisonal)
Erdbeercreme (saisonal)

Vanillemousse mit frischen Erdbeeren (saisonal)
Rote Beerengritze mit Vanillesauce

Zweierlei Schokoladenmousse mit Vanillesauce
Mousse au Chocolate

Zitronencreme

Ab 10 Personen ein Hauptgericht, ab 20 Personen zwei Hauptgerichte zur Auswahl
Jedes Menii inklusive einer Suppe oder Vorspeise und einem Dessert pro Person 23,80 €




Auf Platten gelegt, dekoriert - Preise gelten pro 1/2 Brétchen

Nutella oder Marmelade

Thiringer Mett, Jagermett, Gouda, Mettwurst, Bierschinken, Ei, Fleischsalat
Frischkase, Tomate-Mozzarella, Zwiebelfleisch

Rindersaftschinken, Bratenaufschnitt, Katen- oder Lachsschinken,
Salami, Briekase, Kasseler, Schweinebraten

Roastbeef, Krabbensalat, Raucherlachs oder Forellenfilets
Wahlweise auf Vollkornbrotchen

Brotscheiben - Preise wie belegte Brotchen

Schmalzbrote
verschiedene Vollkornbrote

Schwittchenauswahl kemplett mil Fingerjoocd
Rustikal (5 Schnittchen pro Person)

belegt mit frischem Thiringer Mett, hausgemachter Mettwurst,
mild gesalzener Schinken, Kasselerbraten und Kése, ausgarniert mit Friichten

zusatzlich mit Frikadellenspiel3, gefiiliten Eiern, Antipasti und Kase-Salami-Réllchen

Gourmet (5 Schnittchen pro Person)
belegt mit Roastbeef, Kasselerbraten, gegrillter Putenbrust, Raucherlachs und Kése, ausgarniert mit Friichten

zusatzlich mit Schweinemedaillons mit Frischkasehaube, gefillten Eiern, Antipasti und Kase-Obst-Spiefl

Exquisite (5 Schnittchen pro Person)

belegt mit Forellenfilets, Raucherlachs, Roastbeef, Kasselerbraten, Kasevariationen, ausgarniert mit Frichten

zusatzlich mit gefillten Eiern, Antipasti, Schweinemedaillons mit Frischkasehaube
und marinierten Scampi

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

1,35€
1,85€
2,00€

2,60 €
+0,30 €

8,99 €
12,99 €

10,99 €
14,99 €

12,99 €

16,99 €




Fingerjoodsperialititen fir [Wen Emplang
Tt Tlying Bt

e Zucchini mit Feta gefillt

e Ratatouillespiefle auf Rucolasalat

¢ Kalifornische Backpflaumen im Speckmantel

¢ Melonenkugeln mit italienischem Landschinken

¢ Mobhrenstifte mit luftgetrocknetem Schinken umwickelt
o Kasespielte mit eingelegten Oliven und Weintrauben
o Spieflichen von Kirschtomaten und Mozzarella

e  Frischkasepralinen auf Pumpernickel

e Ziegenkaserdlichen im Pistazienmantel

e Maurische FleischspielRe von der Hahnchenbrust

e  Scampispielde mit Aioli

e Crepes gefiillt mit Raucherlachs

e Hahnchenspiel mit Ananas

e Chicken-Nuggets mit Asia-Dip

e Hackfleischballe mit Dip

e  Gemusesticks mit Krauter-Dip

o Kasewirfel mit Obst

e Mini-Wraps gefillt

e marinierter Melonensalat mit italienischem Schinken
¢ Minifrikadelle mit Senf-Dip

¢ "Mini Ochs am SpielR" - rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce
e Mini-Wraps auch vegetarisch

¢ Antipasti-Glaser verschieden gefiillt

Unsere Fingerfood-Leckereien fertigen wir fiir Sie in liebevoller Handarbeit an.
Beachten Sie bitte, dass wir dafiir einen Vorlauf von vier Arbeitstagen bendtigen.

Unsere Fingerfood-Variationen werden frisch flir Sie zubereitet, daher ist eine Bestellmenge
unter 10 Stiick pro Artikel leider nicht moglich.

Stiick
Stiick
Stiick
Stlick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stlck
Stiick
Stlck
Stiick
Stlck

2,00 €
2,00 €
1,50 €
2,40 €
2,40 €
1,80 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
2,00 €
3,00 €
2,60 €
2,00 €
1,90 €
1,00 €
2,40 €
1,80 €
3,50 €
3,50 €
1,00 €
2,90 €
3,50 €
2,60 €
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Fingeijood Thend Bugfets!

Fingerfood 1

ab 12 Personen - Preis pro Person

HahnchenspieR "Milano" mit Paprika und Oliven
HahnchenspieR "Yakitori" mit Dip siiR-sauer

Vegetarisches Fingerfood
- mediterrane GemusespielRe mit Sesamal
- Gemisepackchen

Minibrote belegt
- Avocado-Dip mit Limettensaft
- Fetacreme mit Krautern und Olivendl

Herzhaftes Fingerfood
- Fleischballchen mit Senf-Dip
- Crepes-Rollchen mit Lachs und Rucola

Raffinierte SpieRe
- Serranoschinken Melonenperlen
- Schweinefiletspie mit Gemuse-Dip

Saucen und Dips
- Asia-Sauce suR-sauer
- Krauterdip
- Curryfruchtdip
Wir rechnen 10 Stlick pro Person 23,50 €

Bei unseren Speisen legen wir groRen Wert darauf, ein breites Angebot an Gerichten anzubieten,
denn am Ende soll es ja jedem schmecken.

Grundsatzlich halten wir nichts von halben Portionen, genau deshalb konnen Sie von Bardowicks
ein reichhaltiges Buffet erwarten, das nicht nur schmeckt, sondern auch satt macht.

Tipp: Wenn Sie z.B. 25 Personen fiir Ihr Event erwarten, empfehlen wir auch fiir 25 Personen zu be-
stellen. Alle Portionen sind zwar reichhaltig, aber auch genau auf die Anzahl der Personen ausge-
richtet. Zwei Kleinkinder konnen auch als ein Erwachsener gezahlt werden.

Da wir taglich frisch einkaufen, konnen Sie davon ausgehen, dass von der Tomatensuppe bis zu
unseren leckeren Medaillons alles frisch zubereitet wird.

Schauen Sie sich an, was wir zu bieten haben...

1



Fingerjood Thend Buffets!

Fingerfood 2

ab 12 Personen - Preis pro Person

Kostliche SpieRe

- Beef am Spiel} mit Barbecuesauce

- Hahnchenspiel® mit Ananas und Currydip
- Filetspiel® vom Schwein mit Mango

- Scampi-Spiel}

- Rindfleischspiel’ mit sli3-saurer Sauce

Mini-Canapes belegt
- Vitello Tonnato
Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapern-Sauce
- Bruscetta mit Knobi und Oregano
- milde Fetacreme mit Oliven

Minikartoffeln mit

- Krauterfrischkase

- Raucherlachs mit Frischkase und Dill
- Serranoschinken und Oliven

- hausgemachten Gemusedips

Vegetarisches Fingerfood
- Antipasti am Spiel3

- gefullte Artischockenboden
- Krautercremerdlichen

Wir rechnen 10 Stick pro Person 26,50 €

Fingerfood 3

ab 12 Personen - Preis pro Person

Asiatische Variationen

- Beef am Spiel} mit Barbecuesauce

- Hahnchenspiel® mit Ananas und Currydip
- Filetspief3 vom Schwein mit Mango

- Scampi-Spiel’

- Rindfleischspiel® mit st-saurer Sauce

Herzhaftes Fingerfood
- Vitello Tonnato
Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapern-Sauce
- Bruscetta mit Knobi und Oregano
- milde Fetacreme mit Oliven

Raffinierte Brotschnittchen

- Krauterfrischkase

- Raucherlachs mit Frischkase und Dill
- Serranoschinken und Oliven

- hausgemachten Gemusedips

Saucen und Dips

- Antipasti am Spiel3

- gefullte Artischockenbdden
- Krautercremerdlichen

Wir rechnen 10 Stlick pro Person 23,50 €

Lunchpakete
ab 10 Stiick

1 Mettwurstbrotchen

1 Kasebrotchen

1 Apfel oder Banane

1 Getrank (Apfelschorle, Mineralwasser oder Saft)
1 Schokoriegel

Stiick 6,95 €
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Havsmacher Brett

ab ..... Personen - Preis pro Person

- Hausmacher Wurstwaren

- Hauseigene Mettwurst

- Schinkenspeck

- Thuringer Mett mit Zwiebeln

- Sauerfleisch mit Remouladensauce

Roastbeef, Kasseler, Schweinebraten, Lachsschinken, Putenbrust,
Katenschinken, Mettwurst, dazu Remoulade

mit zusatzlich Kasevariationen

Buntes Brotsortiment mit Butterarrangement

/Mett-[gelab 500 gr.
Schinkenbyvelt

Serranoschinken luftgetrocknet, Katenschinken, Nufschinken,
Lachsschinken, Landschinken

Raisehupfet

internationale Spezialitaten, mit Frichten der Saison reichlich garniert

mit Raucherlachs, Gravedlachs, Stremellachs, Forellenfilets,
Aalfilet, Shrimps, Sahnemeerrettich

pro Person 8,50 €

pro Person 8,90 €
pro Person 10,90 €
pro Person 2,90 €

pro kg 16,90 €

pro Person 7,20 €

pro Person 7,50 €

Tagespreise

13



Kalte Bugjets
ab 10 Personen - Preis pro Person
Rustikal

- Partyschnitzel

- Hahnchenkeulen kalt

- Mettballchen

- Schinken- und Mettwurstauswahl

- Hausgemachtes Sauerfleisch mit Remouladensauce
- Tharinger Mett mit Zwiebeln

- Matjesfilets nach Hausfrauen Art

- Kaseplatte

- Brot und Partybrétchen

- Butterrosetten

Ein kleiner Italiener

- Antipasti-Auswahl mit marinierten Tomaten, Zucchini, Auberginen, Paprika, Champignons
- Mozzarella an Rispentomaten mit hausgemachtem Basilikum-Pesto

- Serranoschinken an Melonenspalten

- Entenbristchen auf mariniertem Blattspinat und dunklem Balsamico

- Garnelen auf Friseesalat mit Aioli

- ltalienische Kasespezialitaten

- Ciabatta

- Butterrosetten

Kleines Festtagsbuffet

- Graved Lachs mit Dill-Senf-Sauce

- Gerauchertes Filet von der Forelle mit Limettensahnemeerrettich

- Putenmedaillons mit fruchtiger Frischkasecreme

- Serranoschinken mit Datteln

- Salami und luftgetrockneter Schinken

- Antipasti misto, eine Auswahl an sudlandischem Gemiise in Olivendl
- 2 leckere Salate natlrlich hausgemacht

- diverse exquisite Kasesorten mit frischen Friichten

- Partybrétchen, Ciabatta und Butter

pro Person 14,00 €

pro Person 18,50 €

pro Person 19,80 €
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Ronfiumationstufet 1

ab 12 Personen - Preis pro Person

Suppe
Spargelcremesuppe mit Creme Fraiche

Hauptspeise
Putenrahmgeschnetzeltes mit frischen Champignons
und Krautern, dazu Butterspatzle

Dessert

Rote Griitze und Vanillesauce pro Person 23,80 €

Kenfiumationsbuffet 3

ab 12 Personen - Preis pro Person

Suppe
Vegetarische SuRkartoffelsuppe mit etwas Chili und
fruchtiger Mango

Hauptspeise

Saltimbocca von der Pute (Putenschnitzel mit Parma-
schinken und Salbei) mit Tomatensauce, Blattspinat
und Penne Rigate oder Rosmarinkartoffeln

Dessert

Amarettocreme mit Mandeln pro Person 23,80 €

Kenfiumationsbufjet 7

ab 12 Personen - Preis pro Person

Suppe
Fruchtige Tomatencremesuppe mit kleinen
FleischkldRchen

Hauptspeise

Schweinefiletmedaillons im Speckmantel, mit einem
Gemusebukett aus Brokkoli, Blumenkohl und Finger-
morchen, dazu Kartoffel-Lauch-Gratin

Dessert
Fruchtige Zitronencreme

mit Sahnehaube pro Person 23,80 €

ab 15 Personen - Preis pro Person

Vorspeise
Salat von Mini-Mozzarella und Cherrytomaten mit
hausgemachtem Basilikum-Pesto

Suppe
Hochzeitssuppe mit Spargel, Eierstich und Fleischkl6Rchen

Hauptspeisen
Zarte Mini-Rouladen mit klassischer Fullung,
Prinzess-Bohnen und Petersilienkartoffeln

Dessert

Weile Schokoladencreme mit Kompott aus
Schattenmorellen garniert mit geraspelter

Schokolade pro Person 25,95 €

15



Pty -Bugfet kalt

ab 15 Personen - Preis pro Person

- Geraucherte Forellenfilets

- Lachs und Krabben mit Sahnemeerrettich

- Braten- und Schinkenspezialitaten

- Entenbrust auf mariniertem Blattsalat

- Schweinemedaillons mit frischen Friichten

- Partyschnitzel, Hahnchenschnitzel und Mettballchen
- geflillte Eier nach Art des Hauses

- Kasespezialitaten

- Geflugel- und Eiersalat

- Brot und Partybrétchen

- Butterrosetten pro Person 18,50 €

Triihlinaslunch

ab 15 Personen - Preis pro Person

Suppe
- Fruchtig-scharfe Curryrahmsuppe mit marinierten
Hahnchenstreifen

Vom Buffet
- geraucherter nordischer Lachs mit Limonen-Meerrettich
- Forellenfilets mit Preiselbeersahne
- Holsteiner Katenschinken mit Melonensalat
- fruchtig-wirziger Gefliigelsalat mit Mango-Chutney
- geflillte Eiervariationen
- dazu reichen wir eine gemischte Brotauswahl
und Landbutter

Hauptspeise
- Zarter Rinderbraten mit Sauce,
Gemiuse der Saison und Rosmarinkartoffeln

Dessert
- Vanillemousse

mit frischen Friichten pro Person 26,80 €

Vegetarisches Bufjet
ab 10 Personen - Preis pro Person

Vorspeisen

- Antipasti Auswahl

- Kirschtomaten an Mozzarellakugeln

- Wildkrautsalat mit gerdsteten Pinienkernen
- dazu frisch gebackenes Baguette

Warm

- geflllte Riesenchampignons

- mediterrane Gemusepfanne

- gebackene Kartoffelchen

- Bandnudeln mit mediterranem Gemuse und herzhaftem
Gemiuse Uberbacken

Dessert

- Mascarponecreme mit Friichten  pro Person 16,00 €

Schlenunerbuffel

ab 20 Personen - Preis pro Person

Kalt

- Hausgemachte Antipasti-Auswabhl

- Tomate-Mozzarella mit Basilikum-Pesto
- Schinkenspezialitaten an Melonenallerlei
- Schweinefiletmedaillons ausgarniert

- Roastbeefrolichen gefillt mit Rucola

- Kasevariationen

- ofenfrisches Baguette

- Butter

Warm

- Lachsfilet in Limettensauce

- Schweinefilet auf frischen Rahmchampignons
- Kartoffelgratin und Wildreismischung

- Bohnenblindchen im Speckmantel

Dessert
- Mousse au Cocolate

- Panna Cotta mit Beerensauce pro Person 25,80 €
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ab 10 Personen - Preis pro Person Mini-Canapes belegt mit

Warm rustikal Wurstwaren und Kasespezialitaten
- Krustenbraten mit Bratensaucen - Bayrischer Krautsalat

- Haxenfleisch auf Sauerkraut - Radi und Radieschen

- Fleischkase - Bauernbrot

- WeiRwurst, stiBer Senf - Schmalz und Butter

- Speckkartoffelsalat

Semumerliche mediteviane Kiche
II! ” n é ’! ‘ 7' ﬂ! i 144
ab 10 Personen - Preis pro Person
Tapas Buffet "Viva Espana” Tapasvariationen

- Maurische Fleischspiel3e in pikanter Sauce

- Serranoschinken mit Melone

- mariniertes Gemuse mit frischen Krautern

- feurige Hahnchenflligel

- Carpaccio spanisch mit Limonenvinegrette

- Oliven und Sardellen

- Minitomaten mit roten Zwiebeln

- Knoblauchgarnelen mit Aioli

- FluBkrebsschwanze in Knobi

- dazu reichen wir verschiedene Dipsaucen und eine Brotauswahl

Griechisches Buffet "Rhodos"

Vorspeise

- in Knoblauch mariniertes Gemuise
- grine und schwarze Oliven

- eingelegte Paprika

- bunter Reissalat mit Tomaten

- griechischer Bauernsalat mit Feta
- Weillkrautsalat mit Krautern

Warm
- Schweinefiletmedaillons in Metaxasauce, dazu Gemiusereis und ofenfrisches Landbrot

Dessert
- Griechischer Joghurt mit Beerenkompott

pro Person 23,50 €

pro Person

pro Person

23,95 €

23,95€
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Bujpet 1

ab 20 Personen - Preis pro Person

Vorspeisen

- mariniertes Mittelmeergemduise in Balsamico mit Olivendl
- sonnengereifte Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
- luftgetrockneter Schinken mit Melone

- Rucolasalat mit Cherrytomaten und Parmesanspanen
- Garnelen auf Orangen-Fenchel-Salat

- Vitello Tomato mit pikanter Thunfischcreme

- vegetarischer Nudelsalat

- gemischte Brotauswahl mit Limettenbutter

Warm

- Putenbrustfilet-Medaillons in Pastasauce "Toskana"
mit Bandnudeln

- Schweinefilet mit mediterraner Krautersauce,
Ratatouille-Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Dessert

- Limettencreme mit Fruchtmark pro Person 25,95 €

Festiags—-Bugfet

ab 20 Personen - Preis pro Person

Kalt
- Tomate Mozzarella mit Basilikum-Pesto
- gefullte Eier nach Art des Hauses
- Hahnchenknusperschnitzel
- Mettballchen und Hahnchen-Sate-Spielle
mit stRer Chilisauce
- Kasevariationen
- ofenfrisches Baguette, Minibrétchen und Butter

Warm
- Schweinefilet in Pfefferrahmsauce mit
frischen Champignons
- Mini-Rouladen in Bratensauce
- Kartoffelgratin
- gemischte Gemduseplatte
pro Person 25,95 €

Bugpet 2

ab 20 Personen - Preis pro Person

Vorspeisen

- Bratenauswahl von der Pute und Roastbeef mit
Cocktail und Remouladensauce

- Partyfrikadellen mit Senf-Dip

- Mozzarellaspiel3e mit Cocktailtomaten

- Pastasalat "Fantasia" mit Paprika, Tomate und
Pinienkernen

- Rustikale Kaseauswahl mit Schnitt- und Weichkase

- gemischte Brotauswahl mit Landbutter

Warm

- Spanferkelbraten mit Champignon-Rahm-Sauce,
jungem Gemiuise und Rosmarinkartoffeln

- Thailandisches Gemusecurry mit Basmatireis

Dessert

- Rote Griitze mir Vanillesauce pro Person 25,95 €

Brunchbuffet

ab 20 Personen - Preis pro Person

Kalt
- internationale Schinkenspezialitaten
- Lachsarrangement mit Graved Lachs, Raucherlachs-
- Sahnemeerrettich und Senf-Dill-Sauce
- Champignons in Balsamicovinaigrette und Rosmarin
- geschmorte Zucchinischeiben mit Thymian
- gebratene Streifen vom Paprika
- Tomatensalat mit Rucola
- Leckere Kaseauswahl verschiedener Késesorten
- grof3e Brot- und Brotchenauswahl
- Butter, Honig, Marmelade und Nutella
- exotischer Fruchtsalat von frischen Friichten
und Joghurt

HeiB auf Chafing Dish
- RUhrei mit Schnittlauch
- Tranchen vom Schweinefilet mit Sauce, mit Kartoffelgratin

pro Person 27,95 €
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Semumerbufjet

ab 30 Personen - Preis pro Person

Vorspeisen

- knackiger Blattsalat mit wirzigen Wiesenkrautern,
gratiniertem Ziegenkase, frischen Datteln, Himbeeren
in Vinaigrette

- in Olivendl geschmorter Fenchel und Artischockenboden
und dunkler Balsamicocreme

- Bunte Antipastispiee mit Mozzarellaperlen

- Shrimpsspiefte mit hausgemachter Aioli

- rosa gebratenes Roastbeef
mit mariniertem Rucolasalat und Kirschtomaten

Hauptgerichte
- Zanderfilet
mit Auberginen, Paprika, Tomaten und Mozzarella
gratiniert
- Schweinegeschnetzeltes
mit bunten Zwiebeln und Lauchstreifen in Rahm
- gefiillte Riesenchampignons
mit Spargel und Shrimps in leckerer Sauce

Beilagen
- Bandnudeln

- kleine gebackene Kartoffelchen pro Person 27,95 €

Gala Buffet kalé
ab 30 Personen - Preis pro Person

- Mozzarella mit Rispentomaten mit Basilikum-Pesto

- Melonenschiffchen mit Serranoschinken

- Entenbriste auf Feldsalat

- Hahnchenbriste auf Curryfruchtsauce

- Roastbeefplatte mit Remouladensauce

- Datteln im Speckmantel

- Schweinemedaillons mit Frischkasetopping

- Raucherlachs und geraucherte Forellenfilets an
Sahnemeerrettich

- Krabbencocktail, Geflligelsalat, Kasespezialitaten

- Ofenfrisches Baguette, Partybrétchen und Butterrosetten

Dessert
- Mousse au Cocolate

- Panna Cotta mit Beerensauce pro Person 23,00 €
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Spanische Bugfel "Valenzia”

ab 15 Personen - Preis pro Person

Vorspeise
- Ensaladilla Rusa - pikanter Kartoffelsalat
mit Ei, Thunfisch, Oliven und Paprika
- Spanische Salami
- gebratene rote Paprikaschoten mit Meersalz
- Serranoschinken mit Melone
- Pane integrate (Kdrnerbaguette) mit Limonenbutter

Hauptspeise
- Paella - andalusische Reispfanne mit Hiihnchen
und Garnelen

oder wahlweise

- geschmorte Spanferkelkeule mit Mojo Picon
(scharfer Knobi-Dip)

Dessert
- Creme Catalana
spanische Creme Caramel

7—2 QP ;‘ B g { f IZ ”n
ab 15 Personen - Preis pro Person

Vorspeise

- Variationen von eingelegtem Mittelmeergemuse
- geraucherter Lachs mit Mittelmeerkrautern

- saftige Hahnchenbrust in Sesammantel mit Dip
- wirziger Landschinken an Melonenschiffchen

pro Person 22,90 €

Spanische Bupjel "Malaga”

ab 15 Personen - Preis pro Person

Vorspeisen

- eingelegte Sardellen

- Bohnensalat mit roten Zwiebeln
- eingelegte Peperoni

- Minibrétchen mit Limonenbutter

Hauptspeise

- Albondigas de sofrito
Hackfleischballe in Tomaten-Paprika-Sauce,
dazu spanischer Reis mit Zwiebeln und Chili

Dessert
- Quarkmousse mit Mangopuree

- Auswahl verschiedener Kasesorten - von mild sahnig bis pikant-wirzig
- das Beste aus Schrot und Korn mit Curry-Butter und rahmiger Landbutter

Hauptspeise

- Filet-Medaillons vom Schwein mit einer griinen Pfeffersauce, grine Bohnen mit Speck und Rosmarinkartoffeln

Dessert
- Creme Brulée

pro Person 25,90 €
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[talienisches Bujfet "Napoli”

ab 15 Personen - Preis pro Person

Vorspeise

- hausgebeizter Orangenlachs mit Limonen-
Meerrettichcreme

- Kohlrabi-Carpaccio mit Pinienkernen und Pesto

- marinierte Maispoulardenbrust an fruchtiger Currysauce

- gegrilltes Gemuse mit Olivendl, Balsamico und Krautern

- Rucolasalat mit Schinken und Parmesanspanen

- Ziegenkase-Taler mit Lavendelhonig und Feigensenf

- Krauter-Knoblauchbultter, italienische Brotauswahl

Hauptspeise
- Rindfleischwiirfel in Rotwein geschmort mit Silber-
zwiebeln, Risotto mit Brokkoli und Parmesanspanen

Dessert

- Vanillecreme mit Orangenfilets pro Person 26,50 €

[talienisches Bupget "Sicilien”
ab 15 Personen - Preis pro Person

Vorspeise
- gefullter Fenchel und Paprika in Balsamico

[talienisches Bugget "Rom”
ab 15 Personen - Preis pro Person

Vorspeise

- Tomate und Mozzarella mit hausgemachtem
Basilikumpesto

- wurziger luftgetrockneter Schinken auf Melonensalat

- Zucchini mariniert mit frischen Krautern

- Auberginen eingelegt in Knobi

- zarte Riesengarnelen auf leichter Aioli

- Vitello Tonnato (diinnes Kalbfleisch mit Thunfischsauce)

- Oliven und Peperoniauswahl

- Blattsalat mit Vinaigrette

- Krauterknoblauchbutter und italienische Brotauswahl

Hauptspeise

- Saltimbocca
Putenmedaillons gefillt mit Parmaschinken und Salbei,
dazu Penne Rigate und eine fruchtig scharfe Sauce
von Tomaten und Basilikum

Dessert
- Tiramisu - cremiges Dessert mit Loffelbiskuit und
Kaffeelikor pro Person 28,50 €

- Salat von Mini-Mozzarella und Cherrytomate mit hausgemachtem Balsamico-Pesto

- Meeresfriichtesalat mit Avocado

- Gorgonzola mit Trauben, dazu marinierte Krauteroliven

- ofenfrisches Ciabatta mit Paprikafrischkase und Pfefferbutter

Hauptspeise

- Piccatta Milanese vom Schweineschnitzel mit Tomatensauce und Spaghetti

Dessert
- Panna Cotta mit Fruchtmark

pro Person 24,50 €
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Dessesanswalld,

Rote Griitze mit Vanillesauce
Schokoladen-Mousse
Vanille-Mousse
Orangencreme
Zitronencreme

Obstsalat "Marbella™ mit frischen Friichten, Ananas und Melone
Tiramisu mit feiner Kaffeenote*

Mandarinen-Sahne-Quark

Panna Cotta mit Fruchtmark

"Hansecreme" - Vanillemousse mit Dessertkirschen und Eierlikdr*
Mascarponecreme mit Friichten und Eierlikr*

/\/&{, ab 10 Personen
Ananas-Carpaccio mit grinem Minzzucker
Mini Petit fours

Macarones

pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

pro Person
pro Person

pro Person

2,80 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €

3,00 €
3,00 €
3,00¢
3,00¢
3,00¢
3,00¢

4,90 €
2,20€
1,95 €

* diese Desserts enthalten Alkohol
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Allgemeine Geschaftsbedingungen
Partyservice Fleischerei Bardowicks

Kleingedruckte muss leider sein ...

10.

1.

. Abholzeiten

Um fir unsere Kunden ein gleichmafiges Preis-Leistungs-Verhaltnis herzustellen, verstehen sich alle Preise als Abholpreise.
Bestellzeiten fiir den Party - Service

Wir stehen Ihnen wahrend unserer Ladendéffnungszeiten zur Verfugung. Sie kdnnen telefonisch bestellen oder kommen persénlich in unserem Laden vorbei.

Ladend6ffnungszeiten

Dienstag, Donnerstag und Freitag von 7.30 - 18.00 Uhr
Mittwoch von 7.30 - 13.30 Uhr

Samstag von 7.00 - 12.30 Uhr

1a Sonn- und Feiertagszuschlag
Wir erheben einen Sonn- und Feiertagszuschlag von 10%, dieser entfallt an Konfirmations- und Kommunionssonntagen.

Zahlung
Die Zahlung erfolgt bei Riickgabe des Leergutes und Geschirrs in bar oder per EC-Karte.

Anlieferung

Eine Anlieferung erfolgt nach Absprache gegen Fahrtkostenpauschale. Gerne liefern wir in der Stadt Uelzen fiir 6,00 €.

Bei groReren Entfernungen berechnen wir bis zu einer Strecke von 20 km 15,00 €, darliber hinaus gefahrene Kilometer 0,50 €.

Geschirr - Riickgabe

Das Leergut sollte gereinigt und moglichst am nachsten Tag, spatestens nach 3 Tagen zurlickgebracht werden! (aufRer Montags)

Fehlendes oder beschadigtes Geschirr wird zum Wiederbeschaffungswert in Rechnung gestellt.

Leergut - Abholung

Nach Absprache holen wir Ihr bereitgestelltes Geschirr wieder ab, die Fahrtkosten werden berechnet.

Geschirr - Reinigung

Die Reinigung des Geschirrs ist Sache des Kunden. Sollen wir die Reinigung Gibernehmen, so gilt die im Vorfeld vereinbarte Reinigungspauschale
Extra - Servicearbeiten

Wiinschen Sie unser Service - Personal fiir Ihre Feier, berechnen wir 26,50 € die Std. ab und an Betrieb Schuhstrale 27, 29525 Uelzen.
Mehrwertsteuer

Die angegebenen Preise fiir alle Speisenangebote beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer fiir Lebensmittel von derzeit 7 %. Alle zusétzlichen
Serviceleistungen, wie z.B. Geschirr, Geschirrreinigung, Bedienung u.a., erhdhen die Mehrwertsteuer der gesamten Rechnung auf 19 %.
Irrtiimer, Druckfehler und Preisanderungen

Irrtimer, Druckfehler und Preisdnderungen vorbehalten.

Saison- oder Lieferungsbedingte Anderungen des Angebots

Wir behalten uns vor aus saisonbedingten oder durch Fehl- oder nicht rechtzeitige Lieferung unseres Lieferanten einzelne Produkte eines Angebots
durch gleichwertige zu ersetzen.

Giiltigkeit

Mit der Bestellung werden unsere Lieferbedingungen anerkannt. Mit dieser Preisliste verlieren alle bisherigen Preislisten ihre Gliltigkeit.

Uelzen, September 2017
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Fleischerei

Bardowicks
Party Service

SchuhstraBe 27 « 29525 Uelzen
Telefon: 0581 2210
www.fleischerei-bardowicks.de
info@party-service-uelzen.de




